LICENCIATURA EN NUTRICIÓN

MAPA CURRICULAR







Licenciatura en Nutrición: marzo 2000

Área de Formación Básica Común Obligatoria           

Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Prerre-quisitos

Morfología
MF113
CL
100
20
120
14


Fisiología
FO163
CL
130
50
180
20
MF113

Bioquímica
FO164
CL
78
42
120
13


Psicología
PB124
C
60
0
60
8


Metodología de la investigación
FM135
C
80
0
80
11


Salud pública I
SP131
C
60
0
60
8


Bioética y normatividad
CS146
C
40
0
40
5


Sociología
CS126
C
60
0
60
8


Farmacología
FO165
C
60
0
60
8
FO163

Totales


668
112
780
95


Área de Formación Básica Particular Obligatoria
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre – requisitos

Bioquímica de los alimentos
FO155
CT
40
40
80
8
FO164

Bases moleculares de la nutrición
FO156
CT
60
20
80
9
FO164

Bromatología
FO157
CT
40
40
80
8
FO155

Toxicología de los alimentos
FO158
CT
60
20
80
9
FO157

Biotecnología de los alimentos
FO161
CT
60
20
80
9
FO164

Microbiología de los alimentos
PT129
CT
60
20
80
9


Sistemas de producción de alimentos
FO168
CT
40
40
80
8
FO155

Proceso alimentario nutricio
FO159
C
40
0
40
5


Seminario de investigación en ciencias de los alimentos
FM128
CT
40
40
80
8
FO161

Dietética
RC128
CT
60
60
120
12
RC129

Evaluación del estado nutricio
RC129
CT
60
60
120
12
FO164

Fisiopatología nutrimental
FO160
CT
40
40
80
8
FO163

Nutrición de la actividad física y el deporte
RC137
CT
40
40
80
8
RC129 ó SP133

Nutrición clínica pediátrica
RC130
CT
60
60
120
12
FO160

Nutrición clínica del adulto y del anciano
RC131
CT
60
60
120
12
FO160

Nutrición en el ciclo de la vida
RC132
CT
60
60
120
12
RC128

Seminario de investigación en nutrición clínica
FM129
CT
40
40
80
8
RC131

Fundamentos pedagógico didáctico
CS135
CT
60
20
80
9


Cultura alimentaria nacional e internacional
CS136
CT
60
20
80
9


Epidemiología de la nutrición
SP128
CT
60
20
80
9
SP131

Economía y política alimentaria
SP130
CT
40
40
80
8
CS136

Administración de programas de nutrición
CS138
CT
40
40
80
8
SP128

Nutrición aplicada a la comunidad
SP129
CT
10
110
120
8
CS138

Educación y comunicación en nutrición
CS139
CT
20
100
120
10
CS135

Seminario de investigación en nutrición comunitaria
FM130
CT
40
40
80
8
SP128

Selección de alimentos
CS134
CT
40
40
80
8
FO155

Técnicas culinarias
CS137
CT
10
30
40
3
CS134

Mercadotecnia y comercialización de alimentos
CS140
CT
60
20
80
9


Administración de servicios de alimentos
CS141
CT
60
60
120
12
CS137

Alimentación institucional
CS142
CT
60
60
120
12
CS137

Seminario de investigación en administración y comercialización
FM131
CT
40
40
80
8
CS141

Totales


1460
1300
2760
278


El alumno deberá de escoger una área especializante únicamente y cubrir un total de 40 créditos.
Orientación en Ciencias de los Alimentos 
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre – requisitos

Prácticas e investigación en ciencias de los alimentos
FO171
P
0
600
600
40
FO155

Totales


0
600
600
40


Orientación en Nutrición Clínica
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre- requisitos

Prácticas e investigación en nutrición clínica
RC134
P
0
600
600
40
RC131

Totales


0
600
600
40


Orientación en Nutrición Comunitaria
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre – requisitos

Prácticas e investigación en nutrición comunitaria
SP135
P
0
600
600
40
SP128

Totales


0
600
600
40


Orientación en Administración de Servicios de Alimentación y Comercialización de Alimentos
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre- requisitos

Prácticas e investigación en administración de servicio de alimentación y comercialización de alimentos
CS145
P
0
600
600
40
CS141

Totales


0
600
600
40


Área de Formación Optativa Abierta
Unidades de Aprendizaje
Clave
Tipo
Horas teoría
Horas práctica
Horas totales
Créditos
Pre- requisitos

Dietas alternativas
RC135
CT
40
40
80
8
RC128

Antropología de la nutrición
CS143
CT
40
40
80
8
CS126

Modificación de la conducta alimentaria
PA134
CT
60
20
80
9
PB124

Nutrición enteral y endovenosa
RC133
CT
40
40
80
8
RC128

Gastronomía
RC136
CT
10
30
40
3
CS137

Biología molecular
FO170
CL
50
30
/80
9
FO164

Inmunología
FO173
CL
40
20
60
6
FO164

Biomatemáticas
FM136
CT
40
20
60
6


Sexualidad humana
RC141
CT
40
40
80
8


Fisiología del ejercicio
FO175
CT
60
20
80
9
FO163

Medicina del deporte
MH221
C
40
0
40
5
MF113


BIOQUIMICA DE LOS AILMENTOS





BIOQUIMICA





BIOLOGIA MOLECULAR





INMUNOLOGIA





BASES MOLECULARES DE LA NUTRICION





EVALUACION DEL ESTADO NUTRICIO





BROMATOLOGIA





SISTEMAS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS





SELECCIÓN DE ALIMENTOS





BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS





DIETETICA





NUTRICION DE LA ACTIVIDAD FISICA Y DEPORTE





TOXICOLOGIA DE LOS ALIMENTOS





TECNICAS CULINARIAS





ADMINISTRACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION








SEMINARIO DE INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS








NUTRICION EN EL CICLO DE LA VIDA





DIETAS ALTERNATIVAS





PRACTICA E INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS





ALIMENTACION INSTITUCIONAL





SEMINARIO DE INVESTIGACION EN ADMON. DE SERVICIOS DE ALIMENTACION Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS





GASTRONOMIA





PRACTICAS E INVESTIGACION EN ADMON. DE SERVICIOS DE ALIMENTACION Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS





MORFOLOGIA





FISIOLOGIA





FARMACOLOGIA





FISIOPATOLOGIA NUTRIMENTAL





NUTRICION CLINICA PEDIATRICA





NUTRICION CLINICA DEL ADULTO Y  DEL ANCIANO





SEMINARIO DE INVESTIGACION EN NUTRICION CLINICA





PRACTICA E INVESTIGACION EN NUTRICION CLINICA





FISIOLOGIA DEL EJERCICIO





NUTRICION ENTERAL Y ENDOVENOSA





CULTURA ALIMENTARIA NACIONAL E INTERNACIONAL





ECONOMIA POLITICA Y ALIMENTARIA





BIOMATEMATICAS





MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS





METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION





MEDICINA DEL DEPORTE





SEXUALIDAD HUMANA





ETICA Y NORMATIVIDAD DEL EJERCICIO PROFESIONAL





MODIFICACION DE LA CONDUCTA ALIMENTARIA





PSICOLOGIA





MERCADOTECNIA Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS





EDUCACION Y COMUNICACIÓN EN NUTRICION





FUNDAMENTOS PEDAGOGICO DIDACTICOS





ANTROPOLOGIA DE LA NUTRICION





SOCIOLOGIA





PROCESO ALIMENTARIO NUTRICIO





SALUD PUBLICA





EPIDEMIOLOGIA DE LA NUTRICION





ADMINISTRACION DE PROGRAMAS DE NUTRICION





SEMINARIO DE INVESTIGACION EN NUTRICION COMUNITARIA





NUTRICION APLICADA A LA COMUNIDAD








PRACTICAS E INVESTIGACION EN NUTRICION COMUNITARIA





MAPA CURRICULAR MAPA CURRICULAR MAPA CURRICULAR MAPA CURRICULAR MAPA CURRICULAR





Créditos








 95



































 278























40





      Área  Especializante














10








Total de créditos      423








